PRO USPECH POKRACUJE

| VLETOSNIM SKOLNiIM ROCE
ZAKLADNI SKOLA VARENI

S PETROU Z MASTERCHEFA.

Od 29.10. kazdé utery ve studiu Na cibuli na VySehradé.

Termin: 29. 10.-3. 12. 2024

Co nas ¢eka na podzim?

zaklady vareni - straSidelné Halloweenské menu -
1. modul  zakladni gastronomické pojmy a trénink
kucharskych technik

Svatomartinské menu - Drlbez (zpracovani kach-

ecy! ny) - konfitované ¢ervené zeli a bramborové lokse
Sushi na tfi zpUsoby - Ryby - sushi Maki, onigirazu
3. modul . . .
a smazené kalifornské rolky
B dul Quiche a pie (slané a sladké kolace) z podzimnich

surovin

5. modul tfena tésta a zdobeni - muffiny a cupcaky

kynuta tésta, prace s masem, domaci majonéza

g odul a komponenty do Hamburger menu

Vanocni tabule - bisque - vanocéni polévka jinak -
7. modul  Francouzsky bramborovy salat a treska/fizek
v tempure

8. modul Vanocni peceni

Celkem 24 lekci - 8 modull za 5 260,- K¢!

POZOR! MENDICI, MATE dva moduly NAVIC
ZDARMA A SLEVU 2000,- KC! Prihlasky najdete
ve skolni druziné, na vratnici Skoly a u pani
hospodarky Klevetové.

Kontakt na Petru: 603 211 376
petra@krajcinovic.cz

236436564/0300
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