
PRO ÚSPĚCH POKRAČUJE 
I V LETOŠNÍM ŠKOLNÍM ROCE 
ZÁKLADNÍ ŠKOLA VAŘENÍ 
S PETROU Z MASTERCHEFA.

WWW.BYKRAJCINOVIC.CZ

Od 29.10. každé úterý ve studiu Na cibuli na Vyšehradě.

POZOR! MENDÍCI, MÁTE dva moduly NAVÍC 
ZDARMA A SLEVU 2000,- KČ!  Přihlášky najdete 
ve školní družině, na vrátnici školy a u paní 
hospodářky Klevetové.

Kontakt na Petru: 603 211 376
petra@krajcinovic.cz

Co nás čeká na podzim?

1. modul
základy vaření – strašidelné Halloweenské menu – 
základní gastronomické pojmy a trénink 
kuchařských technik

2. modul
Svatomartinské menu – Drůbež (zpracování kach-
ny) – konfitované červené zelí a bramborové lokše

3. modul
Sushi na tři způsoby - Ryby - sushi Maki, onigirazu 
a smažené kalifornské rolky

4. modul
Quiche a pie (slané a sladké koláče) z podzimních 
surovin

5. modul třená těsta a zdobení - muffiny a cupcaky 

6. modul
kynutá těsta, práce s masem, domácí majonéza 
a komponenty do Hamburger menu

7. modul
Vánoční tabule – bisque – vánoční polévka jinak – 
Francouzský bramborový salát a treska/řízek 
v tempuře

8. modul Vánoční pečení

Celkem 24 lekcí - 8 modulů za 5 260,- Kč!

Termín: 29. 10.–3. 12. 2024


